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Un esfuerzo comun / El compromiso e

El vino es un tesoro del que Galicia,
a pecho descubierto, presume a es-
puertas avalada por la franqueza de
un trabajo que muestra con transpa-
rencia el compromiso y el orgullo del
viticultor, del bodeguero y del endlogo
de las cinco denominaciones de origen
en este lado del mundo. Una honra-
dez acreditada, ademas, por una pro-
fesionalidad con entrega absoluta al
terruno, a la tradicion, a la tipicidad, a
la autenticidad, en definitiva; pero sin
perder de vista los tiempos de moder-
nidad a los que los vinos gallegos se
han sabido sumar con una habilidad
intachable y una exclusiva sensibilidad.

En unos vifiedos con unas condicio-
nes climaticas y de suelo que le hacen
ser Unicos, como Unicas son las varie-
dades que en ellos se cultivan, el resul-
tado final es un vino que se ha conver-
tido también en un referente Unico en
los mercados internacionales, donde
las marcas gallegas estan ya enraiza-

D.0. RIAS BAIXAS

e o
Rora Brsirzh

Snswitacok B¢ saittn

D.0. VALDEORRAS

Galicia, tierra
de vinos unicos

das con fuerza. Galicia recoge ahora
los frutos de una reconversién iniciada
a finales de los afios ochenta con la re-
cuperacion de las castes autéctonas, la
aparicicion de una nueva generacion
de bodegueros y el nacimiento de ese
fuerte compromiso, al mismo tiempo,
con la historia, con la costumbre, y
con las nuevas tecnologas, con el fu-
turo.

Ese pacto sigue vigente en las tierras
del Mifio de Chantada, del de Castrelo,
en el del Condado do Tea, en el
“baixo” de O Rosal trasnfronterizo, en
las del Avia, en el Sil de Doade o de Val-
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D.0. RIBEIRO

deorras, en el Arnoia, en el valle del T&-
mega, en las tierras del Ulla, del Umia,
en O Salnés todo, en el fondo de las rias
de Pontevedra y en la de Vigo sobre los
montes de Soutomaior...

Son las tierras del sur de Galicia las

“ Orgullo de las

5 denominaciones
de origen y de
todo el sur de

la comunidad

D.0. MONTERREI

que enarbolan la bandera del albarifio,
de la treixadura, del godello, de la lou-
reira, el sous6n o el merenzao, del
caffio blanco y la del tinto, las ensefias
del lado, del torrontés, del espadeiro,
de la mencia, por supuesto...Rias
Baixas, Ribeiro, Ribeira Sacra, Valdeo-
rras y Monterrei son ya los cinco em-
bajadores supremos de una de las ma-
yores riquezas de esta esquina atlénti-
ca.

El vino de Galicia se pasea altivo por
el mundo, equiparado en finura y ele-
gandia a las exquisiteces vitivinicolas del
planeta, manteniendo vivo ese contrato
con el porvenir que serd el que garantice
el amparo de la excelencia que hoy en
dia ya le respalda. Por eso, porque siem-
pre es con él pero no por él, alzamos
nuestra copa desde estas paginas para
brindar por nuestros vinos y, parafra-
seando a los entranables personajes de
Davila de nuestra portada, gritar con
fuerza: “jjSaude!!”.

D.0. RIBEIRA SACRA

*Datos 2014 Xunta de Galicia
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“La vid ya ha dado su fruto , las levaduras terminan su trabajo en el interior de las bode:
nuevo ciclo, la lucha por la vida, el color del otoio” (Alvaro Bueno, enologo)

Tipicidad

gas, Nace un nuevo vino, una nueva cosecha, y la planta descansa , a la par que se prepara para un
. En la fotografia, paisaje otonal en Belesar, en la Ribeira Sacra. / Ricardo Grobas

Todo aquello que haga que las caracteristicas propias de los vinos producidos
por nuestras variedades en nuestras zonas de elaboracién cambien no es para nada positivo

Antes de nada me gustaria dejar
claro que lo aqui expongo es una
opinién personal y no es, por su-
puesto, ningn dogma de fe y que
entiendo y respeto que haya otras
opiniones.

Entiendo yo por tipicidad organo-
léptica el conjunto de caracteristicas
de color, olor y sabor que hacen po-
sibles que seamos capaces en mayor
o menor medida de reconocer vinos
de una zona o variedad determina-
da.

Sabemos que hoy en dia hay dis-
tintas formas de elaborar, es decir,
transformar nuestras uvas en vino
para conseguir unos vinos determi-
nados.Los que entienden y dedican

su trabajo a la investigacién nos ha-
blan de vinos terpénicos, fermenta-
les, ti6licos.... y que, segiin macere-
mos mas o menos a diferentes tem-
peraturas, 0 no maceremos, o utili-
cemos determinadas levaduras o no,
o trabajemos con mostos mas o me-
nos limpios, o trabajemos con lias a
bajas temperaturas més o menos
tiempo antes de fermentar o..., con-
seguiremos unas u otras caracteristi-
cas organolépticas.

Entiendo yo que la tipicidad de un
vino viene determinada sobre todo
por los aromas primarios de la varie-
dad o variedades con las que dicho
vino se ha elaborado y que ademéas
son consecuencia de su entorno, es

ALVARO
BUENO
ENOLOGO

La tipicidad de un vino
viene determinada
sobre todo por los
aromas primarios

de las variedades

decir caracteristicas climatolégicas y
del terrufio en el que se desarrollan.

Treixadura, albarifio, loureira, cai-
Ao, godello, lado son variedades Gni-
cas en el mundo y tenemos la suerte
de tenerlas en nuestra tierra, en
nuestras denominaciones de origen,
en Ribeiro, Valdeorras, Rias Baixas...
y este es nuestro mayor potencial.

Considero que todo aquello que
haga que las caracteristicas propias
de los vinos producidos por nuestras
variedades en nuestras zonas de ela-
boracién cambien no es para nada
positivo, ya que, precisamente, este
es el caracter diferenciador que hace
que nuestros vinos sean UNicos y ex-
traordinarios.
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Consello Regulador D.0. Ribeira Sacra P

El sabor de
un paisaje
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» La Ribeira Sacra es una e
tierra que habla de vino Los de la Ribeira Sacra son
desde los tiempos en que ;‘2%30“?.5,’;,‘*’“’“%,,@ el
ue, en los Gltimos afos, Vifiedos de la Ribeira Sacra.
los romanos introdujeron el xR iy
cultivo en bancal para celebrar el Dia de la ray un cambio en la actividad agricola que se fue afternando hasta
Hflspanldad. WI"OS fé'scos y el nacimiento de la D.O. Ribeira Sacra, a punto de cumplir 20 afios.
Ribeira Sacra es un territorio singular, don- principa?;ente e
de se puede navegar sin preo- Mencia y Godello, MODERNIZACION. En este tiempo se han modernizado las
cuparse por las mareas, don- las variedades mas bodegas, aunque la mecanizacién del viiiedo ha sido minima
de la montana se impone so- cultivadas— que debido al dificil acceso, con pendientes casi imposibles que son
bre la costa y donde su orgu- empiezan a estar escaladas por viticultores herederos de una tradicién que viven
llo esté en el vino. Un espacio presentes en los desde su infancia. Vinos que se comprenden viviendo la
habitado desde hace miles de ngger?mmumnm inmensidad del paisaje, el abrazo que brindan los cafiones a los rios,
afos que todavia conserva y\mlorados%n los amaneceres tranquilos, el grito de caza de las 4guilas al
tradiciones ancestrales. ublicaciones atardecer, el trabajo silencioso de los viticultores en el vifiedo, la
Esta tierra, la de mayor internacionales de variedad y diversidad de los suelos que acumulan el calor del sol
concentracién de roménico criticos de prestigio y durante el dia para después por la noche mantener la temperatura
rural de Europa, habla de vino de importantes y proteger a las cepas, que se agarran a suelos de pizarra, granito o
desde los tiempos en que los ”g&'%‘?mde esquisto, muchas de ellas centenarias. Producen un fruto escaso
romanos introdujeron el culti- ’y)en‘ajfguno; pero de una calidad excelente, de dificil recoleccién y que
vo en bancal. Su evolucién se exclusivos. posteriormente es tratado con el méaximo rigor para obtener los

frené en el siglo XIX, con la crisis de la filoxe-
ra, que produjo un abandono de la viticultu-
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mejores vinos. Todo ello conforma la idea de terroir, muy presente
en la Ribeira Sacra.
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Edelmiro Dominguez Gonzalez / Os Peares

Os Peares /988 200 000 — 661 900 693

Reminiscencias del pasado

» Edelmiro v . "
Dominguez !
Gonzélez
emplea métodos
artesanales
en su
bodega de
colleiteiro

La de Edelmiro Do- Interior de la bodega. Brais Lorenzo
minguez Gonzélez es
una bodega con tradicién
antigua. Restaurada ha-
ce una década, en ella
se elabora el vino utili-
zando métodos artesa-
nales, sin perder de vis-
ta aquellas mejoras que
facilitan el trabajo del
bodeguero, como embo-
telladoras o cubas de ace-
ro.

BODEGA DE COLLEI-
TEIRO. Es también una au-
téntica “bodega de colleitei-
ro”, ya que toda la produccién
que elabora y embotella proce-
de de sus propios vifiedos —algu-
nos heredados de su padre e in-
cluso de su abuelo y otros recupe-

>> Vinos muy“amantes”
En la zona de Os Peares, a los
bancales o socalcos
caracteristicos del cultivo de las
vinas en la Ribeira Sacra, se les
llaman calexotes. Este es
precisamente el nombre que
Edelmiro Dominguez
Gonzalez le ha puesto a dos
de sus vinos: un Mencia y un
Godello.
La bodega también elabora
una tercera marca,
Gordomelle, con un 70%
de uva Mendia, un 15%
de Tempranillo y un 15%
de Garnacha. “Son vinos
muy amantes, con una
acidez y aroma muy
equilibrados y con una
graduacion alcohdlica

no alta,
debido al microclima

rados a lo largo de los dltimos %Jsepcea;;cst"enazg:na
anos—, que se extienden a lo largo el propiefarfo dela
de 10.000 metros cuadrados en Os lega.

Peares.

Ro

d(d

Pasion y autenticidad

» Los Veluveyra Mencia y

nsel

Ponte da Boga / Castro Caldelas
San Paio, Castro Caldelas / 988 20 33 06 / www.pontedaboga.es

Una bodega centenaria

» Fundada en
1898, Ponte da
Boga es la més
antigua de la
Ribeira Sacra

Vendimiando his- ==
toria desde 1898. Pon-
te da Boga es la bode-
ga mas antigua de la Ri-
beira Sacra y cuenta con
bancales histéricos que ya
se cultivaban en época de
los romanos.

Su compromiso es con-
seguir una mayor inte-
gracién con el entorno,
poniendo en valor y re-
cuperando las variedades
ancestrales autoctonas de
la Denominacién de Orixe
Ribeira Sacra: Brancellao,
Merenzao, Godello, Mencia
y Sousén.

EXPRESION HISTORICA.
Con motivo del 800 aniversa-
rio de la Catedral de Santiago
de Compostela, Ponte da Boga
decidi6 elaborar un vino de edi-
cién limitada que acompana a los
estilos arquitecténicos que influye-
ron en su construccion. Esto dio lu-

|

Fachada de la histérica bodega.

>>
Este vino es la dltima elaboracion,
dentro de la serie que Ponte da
Boga inici6 con Expresién
Histérica. Se trata de un vino muy
sabroso, con gran sensacion de
equilibrio y frescura, destacando
un tacto goloso sin aspereza ni
pesadez. Tiene una crianza de
diez meses, parte en barricay
parte en dep6sito. El
merenzao, brancellao y
sousén, que complementan
la mencia, aportan atin mas
complejidad y armonia,
para la satisfaccion del
amante del vino fino. La
sousén da ese toque
diferencial ya que es
una uva bastante
exuberante, que
aporta mucho colory
tiene mucha acidez.
En definitiva, un

gar a la secuencia de ediciones limi- V,'.:?ofggo connte
tadas a 800 cajas de elaboraciones muchos anos por
Unicas anuales: Expresion Histérica, delante.

Roménica, Gotica y Expresién Barroca.

. FILOSOFA DETRABAJO. Ronsef
Godello de Ronsel do Sil ;Iastelaos?quedejalabamm
i H navega por Enestecaso,
han sido premiados e e i o Lok i
con el Bacchus de Oro yiobsf erszniod pasey e
vinoen ra Sacra con pasior
en 2014y 2015 la autenticdad de avitautura heroica,

Ronsel do Sil se encuentra ubicada en Pa-
rada de Sil (Orense), rodeada del paisaje su-
blime de los cariones del Sil, entre terrazas
de piedra de vifiedos y monasterios benedic-

VELUVEYRA MENCIA 2012.
Bacchus de Oro 2014. En nariz, bayas si-
vestres mora, zarza, flores secas de violetas.
En boca es remoso, notas balsémicas y es-

>> Ourive Godello 2013 y Arpegio 2013

Maria José Yravedra, propietaria de la bodega. Kopa

tinos de la zona. La bodega (un antiguo la-  tructurado, fresco, sutil y sabroso, muy pla-

gar), propiedad de dos arquitectos, Marfa Jo-  centero,
sé Yravedra y Felipe Somarriba, fue rehabi-

completan la coleccion de vinos elaborados por
Ronsel do Sil. El primero es un vino de aromas

nitidos. Sabroso, frutal y sincero, expresién de
una viticultura y elaboracién poco

litada en 2010 siguiendo las pautas cons-
tructivas de elaboracion por gravedad y po-
niendo en practica su tesis doctoral
publicada en 2003 “Arquitectura y Cultura
del Vino”. Su filosofia se basa en ensalzar las
variedades autéctonas mediante una viticul-
tura natural y una elaboracién artesanal.

VELUVEYRA GODELLO 2013. Bacchus
de Oro 2015. Color pajizo brillante. Nariz muy
aromética, donde predominan notas frutales y
florales, fondo delicado a hierbabuena. En boca
Seco y penetrante, con originalidad, integrada la
madera de su fermentacion en barrica. Final per-
sistente.

intervencionista, su final es largo dejando
sensaciones minerales.
El Arpegio es rojo picota brillante con reflejos
violetas, ribete amoratado, capa media-alta,
con notas florales gue gredominan sobre los
recuerdos especiados bien integradas con la
madera.
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Nova Toural / Santo Estevo de Ribas de Mino

escasos metros de la
bella iglesia del siglo
Xl de Santo Estevo
de Ribas de Mifio

Lugo /988 3,

Un clasico gallego

DOMINGO, 12 DE JULIO DE 2015

» Rectoral de
Amandi es uno
de los buques
insignia de la
D.O. Ribeira
Sacra

Situada en una magi- Convertirse en un
ca zona de vifias y casta- clésico no esta al al-
fios a 300 metros de la be- cance de todo el mun-
lla iglesia roménica del siglo do, pero Rectoral de
Xll Santo Estevo de Ribas de . Amandi, siendo la prime-
Mifio y frente a la presa del >RE>: raxnmmmeda criaTnmm ra bodega en poner en Vifiedos de Rectoral de Amandi.

salto de Belesar, Nova Toural
esté rodeada de sus vifie-
dos, dispuestos en “socal-
cos” o bancales, como es
caracteristico en la Ribeira
Sacra.

ELABORACION TRA-
DICIONAL. Tinto joven y
tinto roble cosecha son los
dos vinos que bajo la direccion
de Fernando Mejide elabora
Nova Toural, que con una super-
ficie de 1 hectérea y una produc-
cién de 6.000 botellas anuales, se
levanta sobre una pequefia bode-
ga de los afios 40 construida en
granito de la zona. La construccién
ha sido restaurada y ampliada para
adecuarla a las actuales técnicas de vi-
nificacion, pero sin perder en ningin
momento el carécter artesanal de su
elaboracion tradicional.

Adeg:

a
i R

do Mollon
4,».' .,m e

Un vino de autor

» En Adega do Mollén
miman con esmero sus
cepas, que le devuelven
un exquisito fruto con el
que crean un vino
aterciopelado, equilibrado
y aromatico

Adega do Mollén y su vino, Pombares,
son el resultado de una iniciativa personal
que Antonio Calleja Lameiras y Montserrat
Go6mez Novelle iniciaron en 1986, aunque
la familia ya elaboraba vino desde tiempo
inmemorial para su propio consumo, de
acuerdo con las costumbres de la parro-
quia de Vifoas, en Nogueira de Ramuin
(Ourense).

CUIDADO RECIPROCO. Los vinos de

elaborado con uvas Menda (75%) y

/ Nogueira de Ramuf

marcha una D.O. de
>> Imagen fresca y actualidaza.

Ternpranillo (25%) procedentes tanta historia como es
£ 0/), en s la Ribeira Sacra ya le Un diasico lo es precisamente
iberas del Mifio sobre terrazas aporta un requisito im- porque mantiene su imagen
T e Rt D
e b md'f:oﬁo ue pasaf Rectoral
= PREMIOS. Los muchos de Amandi rejuvenece cada
>> Complejidady premios acumulados en ano, si | a suforma
ammonia. Premiado con la toda su historia son tam- de elaborar este vino,
Medalla de plata en el XXI bién claro ejemplo del tra- COHS'?UIGMO que una uva
concurso internacional de bajo realizado. Solo en lo con [a personalidad tar;a
vinos de monttafia CERVIN que llevamos de afo 2015, Imrc?énsfa l:if'gge
Zgése%g"&%“m%de 1 ademés de ser premiados en beber. Esto también le

casa, como lo demuestra el

2015 de Vinos, hl:s permitido llegar a

Destiladosy de premio en la Cata de vifios, au- nuevas
Galicia, se trata de un gardentes e licores tradicionais generaciones de
vino de color intenso de Galicia, aumentan su curricu- ngsouz‘:go‘s de
granate purpdreo con lum la medalla de plata en el 4
m eos, de Concouse Mondial de Bruxelles cggo;?rmné;e cada
<abroso en )éon 2015, la Medalla de Oro en la Ber- exigentes y siguen
buena armonia con liner Wein Trophy y la Menci6n de iendo
la madera. honor en el Concurso Internacional Rectoral de Amandi.

Vino y Mujer.

DO

Adega do Mollén son obteni-
dos a partir de uvas recogidas
de sus propias cepas, para lo
cual dispone de 2,5 hectéreas
de vifias. Cultivadas con esmero,
ellas devuelven un exquisito fru-
to que permite elaborar un ex-
traordinario vino: aterciopelado,
equilibrado y aromético, de color
rojo purpura brillante. Para mante-
ner esta calidad, las uvas son despa-
lilladas, no prensadas: el mosto se ob-
tiene por el propio peso de las uvas en
recipientes adecuados para obtener un
vino especial, afrutado y de produccién
limitada.

DISTRIBUIDOR EN VIGO Y PON-
TEVEDRA. Adega do Moll6n dispone de
distribuidor en Vigo y Pontevedra: Vinogal
Distribuciones (Ramén Peinador, 26, Mon-
dariz Balneario. Teleféno: 686 321 683).

Vinedos de Adega do Mollon.

>> Elaboracién artesanal. Pombares Seleccién
2012 es el bugue insignia de Adega do
Mollén. Se trata de un vino de autor
elaborado fundamentalmente con_uvas de la
variedad Mencia producidas en vifiedos
propios, recolectadas manualmente con
todo cuidado en pequenos recipientes y
sometidas a un proceso de fermentacion
controlada para poder extraer todas las
propiedades aromaticas del fruto. De
color rojo cereza brillante, con ribete
purpura, es muy afrutado aromatico.
Aterciopelado, equilibrado e intenso en
taninos, resulta bien estructurado y
redondo en boca.
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Via Romana / Chantada

Las uvas mas mimadas

del Min
» Via Romana alna
tradicion e |+D+i,

priorizando la calidad
frente a la cantidad

En Via Romana, tradicién e I+D+i
van de la mano, priorizando siem-
pre la calidad frente a la cantidad
tanto en campo como posterior-
mente en bodega. La bodega con-
cede el mayor protagonismo a la
uva, miméandola y trabajando como
lo hacian nuestros abuelos sin por
ello perder de vista toda la tecnolo-
gfa a su alcance y que les permite
no aumentar la produccién sino fa-
cilitar el dia a dia y gozar de ciertas
mejoras.

EL VINO QUE NO ENTIENDE
DE PRISAS. La quietud y el
silencio en bodega durante un
minimo de 8 meses ademés de la
permanencia en botella de otro

La casa solariega donde se encuentra la
bodega.

minimo de 6 meses hacen de Via
Romana un Ribeira Sacra “que
no entiende de prisas”.
Todas estas exigencias, su va-
riedad Mencia, el mimo y cui-
dado pormenorizado en la
elaboracién y saber hacer de
una tradicion familiar, con-
vierten a Via Romana en
uno de los tintos gallegos
mas prestigiosos y con una
personalidad Unica.

DAVID
BARCO

SUMILLER

En estas fechas estivales el con-
sumo de vino decae merced al alza
de otra bebida, efervescente para
mas seflas como es la cerveza,no
obstante en Galicia disponemos de
un elenco de variedades de vino y
de uva que perfectamente se aco-
plan a la época veraniega, varieda-
des blancas a su temperatura co-
rrecta ( 7-9 grados),como la albari-
fio, la loureiro, la treixadura,la to-
rrentés entre otras. Bien en elabo-
raciones monovarietales o en
coupages, son uvas frescas por na-
turaleza,intensas, con una acidez
refrescante que nos dejan un re-
cuerdo que se queda bailando en la
memoria.

Pero también en vinos de varie-
dades tintas como la mencia, la
sousdn, la espadeiro o caifio tinto
sélo por mencionar algunas, su ori-
gen Atlantico delata un frescor y
franqueza que encandilan en las re-
uniones gastronémicas en torno a
la buena mesa.Recordemos su tem-
peratura idénea: entre 14 y 16 gra-
dos centigrados.

Aprovechando tan calurosas fe-
chas se expande por Galicia mil y
una fiestas y romerias,donde el vino

Los vinos gallegos,
ideales para el verano

centro y protagonista de la misma.
También las elaboraciones méas

efervescentes como los espumosos

gallegos tienen cabida en el estio.

es protagonista principal de tan fes-
tivos dias,recorren toda la geografia
exaltaciones en honor del vino,a ve-
ces como partenaire y otras como

“Si unimos a nuestros vinos alguna de las bellas vistas que nos regala Galicia, tal vez una preciosa puesta de B
sol como esta sobre la ria de Vigo, el maridaje vino-tierra hace honor a tan evocadoras sensaciones, dad ofreciéndole que
momentos magicos, inicos e irrepetibles en torno a un vino gallego” (David Barco, presidente de la Asociacion JERY-Rls a1 y pruebe

Gallega de Sumilleres AGASU)

A su temperatura id6nea,entre 5y
7 grados la burbuja nos acariciara
el paladar y nos deleitara con su
frescor y complejdad. Maridaran en
perfecta sintonia con la larga lista
de productos de calidad sin igual
de las que disponemos tanto en la
costa como en el interior, productos
que en estas fechas estan en su
momento éptimo de consumo y
que nos colmaran tanto nuestro
gusto como nuestras sensaciones.

Para la sobremesa el abanico de
vinos idéneos es am-
plio, desde vinos tosta-
dos, pasando por ven-
dimias tardias, o broti-
tizados entre otros ha-
blan a las claras de la
vocacién heterogénea
de nuestras elabora-
ciones, cubriendo des-
de el principio las ne-
cesidades vinicas de la
buena mesa.

Por lo tanto no de-
bemos dejar de beber
con moderacion cual-
quiera de las joyas que
nos brindan los elabo-
radores y hacer de em-
bajadores orgullosos
ante todo aquel que
visita nuestra comuni-

nuestros vinos.



